ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Холодное крошево 1/240/15                                                                             250=
Купеческий салат с овощами, новгородскими груздями и солёными огурцами собственного посола с ароматным маслом

Салат «Козёл в огороде» 1/340                                                                         290=

Сезонный салат из свежих овощей, собранных с «огородов новгородчины», с кусочками нежнейшей телятины и горчичным соусом 

Винегрет с килькой 1/290                                                                                   240=

Необычный винегрет, в котором помимо привычных составляющих добавлена килька домашнего посола
Оливье с куриной грудкой 1/290/55                                                            300=

Оригинальный салат с куриной грудкой и свежим горошком в сочетании овощей и листьев шпината

Оливье с креветками 1/230/40/15                                                                450=
Оригинальный салат с коктейльными креветками, с листьями свежего салата и яйцом Пашот

Мимоза 1/145/20/15                                                                                              200=
Нежный  салат с домашними отварными овощами, со шпротами горячего копчения в масле

Шуба по-купечески 1/180/5                                                                               250=
Красная рыбка, под овощной подушкой с домашним майонезом и тертым яйцом

Тёплый салат с печенью и деревенским картофелем на подушке из одуванчиков 1/200/50                                                                                          320=

Золотистая картошечка с обжаренной куриной печенью  в листьях рукколы со спелой клубникой и деревенской сметаной
Салат из белых грибов  1/150                                                                            320=

Микс салата с оригинальным соусом, помидорками и белыми грибами

Строганина из муксуна с молотым перцем 1/100/5                             450= 

Говяжий ростбиф с кремом из хрена 

                              и солеными груздями 1/100/40/20/5                            450=

Паштет из печени 1/100/50/10                                                                       250=

Нежный паштет из куриной печени. Подаётся с домашним хлебом
Слабосолёный залом с картошкой 1/130/115/50/10                         220=
Филе каспийского залома в ароматном маринаде с отварным деревенским картофелем
Новгородские грузди со сметаной 1/160                                                    300=

Солёные белые грузди со сладким лучком и домашней сметаной
Домашнее лечо 1/190                                                                                            250=
Овощи с грядки, приготовленные по бабушкиному рецепту в домашнее лечо со свежей зеленью и домашним хлебом
Новгородское сало 1/90/13                                                                               220=
Тонко нарезанные кусочки сала с горчицей и чесноком 

Студень мясной 1/150/30/40/5                                                                       340=

Подаётся с хреном и горчицей

Соленья «Из кадушки» 1/510                                                                            400=

Тарелка овощей домашнего посола: капуста квашеная, капуста «скороспелка», редька квашеная, репа квашеная, огурцы солёные на деревенский манер, солёные опята, солёные белые грибы, солёные грузди, брусника и клюква. Подаются с лучком репчатым и травами
ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Куриные потрошка 1/320                                                                                   420=

Нежные куриные потрошка,  томлёные с грибами в сливках. Завёрнутые в блинный мешочек, на пюре из корня сельдерея со свежей ягодой
Почки телячьи 1/260/10                                                                                      350=
Телячьи почки, обжаренные с белыми грибами и сладким луком, томлёные в Крымском портвейне и деревенских сливках

Белые грибы запеченные в сметане 1/200                                               350=

Новгородские белые грибы томлёные в печи с домашней сметаной
Мурманский гребешок с пюре из цветной капусты

и мандариновым соусом 1/80/60/50/5                                                       600=

Блинчики с припёком 1/270                                                                              300=

Румяные блинчики с припёком из лесных грибов, зелёного лука и яйца. Подаются со сметаной
Блины со щучьей икрой 1/190                                                                         150=

Румяные блинчики с кремом из щучьей икры и нежного сливочного сыра
ПЕРВЫЕ БЛЮДА
Тыквенный крем-суп 1/200/60/20                                                                400=
Нежный крем суп из тыквы, с растительными сливками, тыквенным маслом и семенами
Уха со сливками 1/350                                                                                           400=

Традиционная финская уха с лососем и новгородским судаком, с добавлением грибов и сливок
Крошево 1/360/50                                                                                                   370=

Щи по старорусскому рецепту из зелёных листьев капусты на наваристом свином бульоне, томлёные в печи. Подаются с домашней сметаной 
Борщ старорусский с говяжьей рулькой 1/370/50/3                          330=
Борщ приготовленный в старых традициях с разварной говядиной и весенними овощами. Подаётся с домашней сметаной
Солянка мясная 1/350/10/50                                                                            350=

Мясная солянка с добавлением грудинки, говяжьих почек и соленых огурцов, собственной засолки, на натуральном курином бульоне. Подается с домашней сметаной

Новгородские пельмени  1/200/150/50/5                                                 300=

Пельмешки ручной лепки с домашним фаршем и репчатым лучком. Подаются с куриным бульоном и фермерской сметаной
Гороховый суп с копчёной грудкой 1/440                                                 250=
Кремовое пюре из гороха с морковью и сладким луком, в сочетании обжаренной грудинки и молодого отварного картофеля с наваристым бульоном  
Рассольник с потрошками 1/350/50/50                                                     270=
Домашний рассольник с отварными куриными потрошками, перловой крупой и солёными огурцами собственной засолки. Подаётся с ржаным подпечённым хлебом и смальцем из сала
Бабушкин грибной суп 1/330/50                                                                    290=

Ароматный грибной суп со свежими белыми грибами из новгородских лесов, приготовленный по старинному рецепту. Подаётся с домашней сметаной
ВТОРЫЕ БЛЮДА
Рулька свиная 1 кг.                                                                                               1000=

Ароматная свиная рулька, приготовленная в лучших традициях по старинному рецепту. Подаётся с обжаренным отварным картофелем, солёными огурчиками и тушёной квашеной капусточкой
Филе говядины с овощами 1/180/300/100/40                                       870=

Филе охлаждённой говядины обжаренное по вашему желанию, с печёными овощами и пикантным соусом
Томленые ребрышки в меду 1/220/360/10                                              600=
Свиные ребрышки томленые в меду, с жареным деревенским картофелем  и тушеной капустой

Свинина в травах на печёном баклажане 1/200/150/15                   600=

Обжаренная сочная вырезка свинины на подушке из печёного баклажана. Подаётся с картофельным пюре и соусом из болгарского перца
Свиное пузо по - Берговски 1/220/100/50/15                                         650=
Нежная свинина томленая в собственном соку, на пюре из сельдерея с овощным рагу и свежей зеленью

Перепёлка по-царски 

                                с соусом «Пьяная вишня»1/140/190/50/5                 600=

Перепела, обжаренные до румяной корочки. Подаются с запечёнными овощами и соусом «пьяная вишня»
Телячьи щечки 
           с перловой кашей и аджикой из свеклы 1/150/150/50          600=
Томлёные телячьи щечки с перловой кашей и аджикой из свеклы с маринованными опятами
Телячья голень по - Берговски 1/150/100/150/30                               580=

Кусочки томлёной голени телёнка с овощами и печёным картофельным пюре на шкварчащей сковороде
Колбаски Бергские 1/180/180/150/130                                                     520=

Сочные колбаски из свинины, говядины и куры. На шкварчащей сковороде с подпечённой деревенской картошкой, обжаренными грибами и квашеной капустой
Томленая нога утки с австрийским бигусом 

и пряным чесноком с ростками 1/130/100/10/5                                  540= 

Бефстроганов 1/205/200/35                                                                             650=

Древнейший французский рецепт с приёмами русской кухни, от самого графа Строганова, с мятым картофелем
Котлетки из кролика 1/ 200/100/50/30/15                                             550=
Мягкие, сочные котлетки из мяса кролика. Подаются с воздушным картофельным пюре, соусом из болгарского перца и кнелькой из овощного лечо
Котлета «по - Пожарски» 1/180/100/90/50/10                                      580=

Блюдо русской традиционной кухни конца 19 века, курица мелко перерубается в фарш, панируется в сухарях и обжаривается на топлёном сливочном масле, подаётся с грибным соусом и нежным картофельным пюре и салатом из молодой капусты с морковью
Куриное филе с грибами в сливочном портвейне

с мармеладом из лука 1/180/100/50/20                                                    540= 

Киевская котлета по - Берговски  1/205/160/35                                   450=

Котлета приготовлена по старейшему рецепту с добавлением домашнего сливочного масла,  с толченым картофелем и обжаренными грибочками

Котлета из медведя с брусничным соусом
                                                               и гречей 1/150/150/50/20/5             550=

Нежная котлетка из медвежатины, с новгородских охотничьих угодий, подается с брусничным соусом и гречей с грибами
Паровой судак с овощами 1/150/150/20/5                                               550=
Ильменьский судак, приготовленный на пару,подается с отварными овощами
Тельное из судака 1/250/170/50                                                                    670=
Тельное из охлажденного судака приготовленное,  по старинному рецепту, чинённое яйцом и луком, с отварным деревенским картофелем и соусом из соленых огурцов с чесноком и майонезом
Котлетки из щуки 1/350/50/20/5                                                                  380=
Ароматные щучьи котлетки, подаются с горчично-чесночным соусом и лимоном
ДЕСЕРТЫ
Блины с соусом «солёная карамель» 1/200                                              230=
Румяные блинчики с карамельным соусом
Сметанник  1/160/10/12                                                                                      250=

Нежный бисквит под сметанным соусом с тертым шоколадом и клубникой
Птичье молоко 1/125/5                                                                                        250=

Кисель ягодный с печеньем 1/250                                                                 150=
Кисель из клюквы и брусники. Подаётся с миндальным и овсяным печеньем
Груша в карамели с клубникой и пломбиром 1/100/50/20/5        300=

